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Zapisy w sekretariacie Sanktuarium Ostrobramskiego od 24 lipca
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W DRODZE NA SWIATOWE
DN MEODZIEZY ve)

Wielu pielgrzymow juz
przyjechato do naszego
kraju na rozpoczyna-
jace sie Swiatowe Dni
Mtodziezy w Krakowie.
Do naszej diecezji
przybyto ok. 1700 piel-
grzymoéw z 16 krajow. B0
Przezywajg oni teraz wspolnle w diece-
zjach, Dni ktore przygotowujg bezposred-
nio do rozpoczynajgcego si¢ juz w nad-
chodzgcym tygodniu spotkania z papie-
zem Franciszkiem.

Beda to drugie Swiatowe Dni Miodziezy
z udziatem papieza Franciszka. Pierwsze
z nich odbyly sie w 2013 r. w odlegtym
Rio de Janeiro w Brazylii. Motywem prze-
wodnim i hastem tego spotkania staty sie
stowa z Ewangelii wg $wietego Mateusza
— ,ldzcie i nauczajcie wszystkie narody”
(Mt 28,19). Ten misyjny nakaz Chrystusa
wydaje sie bardzo aktualny nieustannie,
gdyz potrzeba swiadkow, ktorzy poprzez
swoje stowa i czyny — mocng wiare —
beda ukazywali coraz mocniej zlaicy-
zowanemu $wiatu Jezusa Chrystusa.
Brazylia jest krajem, w ktérym $cierajg
sie mocno ze sobg dwie rzeczywistosci.
Jedng jest ta znana z przekazéw medial-
nych — petna radosnych tancéw karna-
watowych, samby i innych kolorowych
elementow, druga — obecnos$¢ wielu
dzielnic w ktorych panuje nedza i skraj-
ne ubodstwo. Paradoksem jest rowniez
to, ze bardzo duza liczba katolikdw musi
zmagac sie z prawem, ktére przyjmuje
wtadza, a mianowicie — zagrozenia prawa
do ochrony zycia. W tym konteks$cie
rowniez byta odczytywana przez media
wizyta papieza Franciszka i rozmowy
z wtadzami Brazylii. Dni w diecezji

podczas tamtego spo-
tkania przybraty charak-
ter Tygodnia Misyjnego -
W nawigzaniu réwniez do
hasta spotkania. Papiez
przypomniat w trakcie spo-
tkan z mtodymi, ze nie
mozna by¢ misjonarzem
i gtosic Ewangelii po swiecie nie bedac
uprzednio samemu uczniem Chrystusa
Pana. To spotkanie to takze inne piek-
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ne obrazki — szczegolnie te z plazy
Copacabana, ktéra wypetnita sig pielgrzy-
mami az po brzegi. Oficjalnie do udziatu
w tym spotkaniu zarejestrowano 355
tysiecy uczestnikdédw z 175 krajow Swia-
ta. Ostatecznie w wydarzeniach wzieto
udziat 3,7 miliona uczestnikdéw, co czyni
to spotkanie drugim co do wielkosci po
tym, ktére odbyto sie na Filipinach. Na
zakonczenie spotkania, w trakcie Mszy
Postania papiez Franciszek zapowie-
dziat, ze kolejne spotkanie odbedzie sie
w 2016 roku w Krakowie. Bedzie to pierw-
sza wizyta Franciszka w Polsce, bedzie
ona tez odwiedzeniem ziemi ojczystej
$w. Jana Pawtfa Il. Te wydarzenia juz za
chwile przed nami. Kolejny odcinek cyklu
bedzie podsumowaniem i tez jakas oso-
bistg refleksjg ze spotkania mtodych
w Krakowie, na ktére rowniez sie wybie-
ram, a wiec ufam, ze do zobaczenia
w Krakowie!

Mateusz Kaleta

HYMN SWIATOWYCH
DNI MELODZIEZY
Krakéw 2016

1. Wznosze swe oczy ku gorom,
Skad przyjdzie mi pomoc;

Pomoc od Pana, wszak Bogiem On
Milosiernym jest!

Btogostawieni mitosierni,
albowiem oni milosierdzia dostgpig!

2. Kiedy zbtadzimy, sam szuka nas,
By w swe ramiona wzigc,

Rany uleczy¢ Krwig swoich ran,
Nowe zycie tchnac!

Btogostawieni mitosierni,
albowiem oni milosierdzia dostgpiq!

3. Gdyby nam Pan nie odpuscil win,
Kt6z ostac by si¢ mogt?

Lecz On przebacza, przeto i my
Czynmy jak nasz Bog!

Btogostawieni mitosierni,
albowiem oni mitosierdzia dostgpig!

4. Pan Syna Krwig zmazal wszelki diug,
Syn z grobu zywy wstal;

»Panem jest Jezus” — mowi w nas Duch.
Niech to widzi swiat!

Btogostawieni mitosierni,
albowiem oni milosierdzia dostgpiq!

Wigc odrzuc lek i wiernym badz,
Swe troski w Panu z16z

I ufaj, bo zmartwychwstat i wcigz
Zyije Pan, Twéj Bog!

Btlogostawieni mitosierni,
albowiem oni milosierdzia dostgpiq!

»,Boze, Ojcze mitosierny,

ktdry objawites swojg mifosc
w Twoim Synu Jezusie Chrystusie,

i wylates jg na nas w Duchu Swietym, Pocieszycielu,

Tobie zawierzamy dzis losy Swiata i kazdego czfowieka”.
Zawierzamy Ci szczegolnie
ludzi mfodych ze wszystkich narodow, ludow i jezykow.
Prowadz ich bezpiecznie po zawitych Sciezkach
wspoiczesnego sSwiata
i daj im faske owocnego przezycia
Swiatowych Dni Miodziezy w Krakowie.

),

”

Ojcze niebieski,

uczyn nas Swiadkami Twego mitosierdzia.
Naucz niesc¢ wiare watpigcym, nadzieje zrezygnowanym,

mifosc oziebtym,

przebaczenie winnym i rados¢ smutnym.
Niech iskra mitosiernej mifosci, ktorg w nas zapalites,
Stanie sie ogniem przemieniajgcym ludzkie serca
i odnawiajgcym oblicze ziemi.

Maryjo, Matko Mitosierdzia, mod| sie za nami.

Swiety Janie Pawle Il, médl sie za nami.
Swieta siostro Faustyno, médl sie za nami.
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O jedzeniu i zwyczajach z nim zwigzanych — dawniej i dzis

PIEROGI (cz. 1)

(dla Pani Mirostawy)

Jakby o nich nie pisa¢ to potrawa tania i tatwa w przyrzadza-
niu. W podawaniu sg bardzo uniwersalne. Gdy przygotowujemy
ich wigkszg ilos¢, te swiezo ugotowane mozemy podac¢ na obiad,
na kolacje za$ odsmazone.

Czasy chrzescijanskie daly nam $wietego z pierogami. To
Jacek Odrowgz, trzynastowieczna posta¢ otoczona wieloma
legendami. Zyt w latach 1183-1257, byt zakonnikiem, a swoj
habit otrzymat w Rzymie z rgk samego $w. Dominika. Zafozyt
wiele klasztoréw, stynat ze swej aktywnosci, czesto zmieniat miej-
sca pobytu, a Polske kilka razy przemierzyt pieszo. Jemu to przy-
pisuje sie sprowadzenie pierogdéw do naszego kraju. Ich smak
poznat podczas podrozy misyjnej po Rusi (dzisiejsza Ukraina).
Skoro pochodzity z Rusi — wiec powstata nazwa — pierogi ruskie.
Czytelnikom nalezy sie tu pewne wyjasnienie. Wspoétczesne nam
pierogi ruskie zawierajg ziemniaki. W trzynastym wieku nie byfo
ich jeszcze w Europie, wigc te ,Jackowe” wypetnione byty kaszg
i serem. Znana jest (i opisana) inna opowie$¢ o tym, jak to po
najazdach tatarskich zapanowat gtéd. Dominikanie, a sw. Jacek
szczegolnie, dokarmiali gtodujgcg ludnos¢ wtasnie pierogami.
Przygotowywano je z zasobow zgromadzonych w zakonnych
spichlerzach.

Swiety zastynat rowniez cudami, przywracat zycie zmartym,
uzdrawiat chorych, potrafit suchg stopg przechodzi¢ przez rzeki.
Gdy w 1238 roku grad zniszczyt uprawne pola w Koscielcu koto
Proszowic przybywajgcy tam Jacek Odrowaz polecit ludnosci,
by modlita sie przez catg noc. Nazajutrz zboza poniosty sig. To
cudowne zdarzenie uchronito miejscowych od gfodu i biedy.
Stad prosta analogia. Ten, ktéry chronit ludzi od gtodu — zostat
patronem gtodnych. Z wdzigcznoséci 15 sierpnia pod figurami
Swigtego sktadano w ofierze miski z pierogami. Wyrabiano je z
pierwszej tegorocznej maki. Dzi$ juz sig tego nie robi lecz w obie-
gu pozostata apostrofa — zawotanie (gdy jestesmy bardzo zdu-
mieni): ,Swiety Jacku z pierogami”. Pierogi odnajdujemy réwniez
w przystowiu, ktére méwi, ze ,Zdrowemu i pierogi nie wadza!”.
Wiec do dzieta. Zaczynamy od ciasta.

CIASTO NA PIEROGI

Aby otrzymac ciasto dos¢ wolne i idealne wyrobione, ktore nie
bedzie lepito sie do stolnicy i do rak nalezy: do wygniatanego cia-
sta dolewac po trochu letniej wody, ciasto zas ma sktadac sie z
35 dkg maki, cafego jajka i szczypty soli. Ciasto po wygnieceniu
nakrywamy (np. miskg), by nie obsychato, dzielimy je na 4 cze-
Sci, a kazdg z nich cienko rozwatkowujemy. Zazwyczaj wycinamy
szklankg z ciasta krgzki o $rednicy 5-6 centymetrow. Nastepnie
na kazdy krgzek naktadamy petng tyzeczke nadzienia, sktadamy
przez pot, brzegi dos¢ silnie zaciskamy co zapobiega otwarciu
sie pieroga przy gotowaniu.

NADZIENIE PIEROGOWE

Najprostszy podziat nadzien (farszu) to te z migsem i te bez
niego. Drugi réwniez prosty, to nadzienie stodkie i pikantne.
Wszystko zalezy od posiadanych w loddwce, czy spizarni sktadni-
kow. Jak przygotowa¢ dobre nadzienie? Oto sprawdzone przepisy.

PIEROGI Z MIESEM

40 dkg gotowanego miesa (z rosotu), mielimy razem z pomo-
czong i odcisnietg butkg (5 dkg), dodajemy drobno posiekang
cebule, ktérg nalezy przyrumieni¢ na masle, oraz soél i pieprz.
Gdy nadzienie wyjdzie zbyt suche mozemy doda¢ 1 surowe
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zotftko. Gotowe pierogi zazwyczaj polewamy stopiong stoning ze
skwarkami. Inny sposéb podania to posypanie przyrumieniong
na sucho tartg butkg i polanie gorgcym mastem.

PIEROGI Z KASZA GRYCZANA

1 szklanke kaszy gryczanej wypiec na sypko, doda¢ 1 drobno
posiekang cebule usmazong na rumiano w masle lub smalcu.
Dodac sél i pieprz. Nadzienie mozna uzupetni¢ przetartym przez
sitko biatym sercem. Ten rodzaj pierogdw podajemy polane
mastem lub stoning ze skwarkami oraz kwasng $mietana.

PIEROGI ZE StODKIEJ KAPUSTY

80 dkg stodkiej kapusty obgotowujemy w posolonej wodzie,
drobno siekamy i dusimy do migkkosci w smalcu lub masle. Do
kapusty mozna doda¢ suszone grzyby i troche wywaru, przez
chwile smazy¢, aby nadzienie stato sie geste. Do farszu mozna
tez dodac¢ 1 drobno posiekane jajo na twardo. Ugotowane piero-
gi polewamy gorgcym, lecz nie zarumienionym mastem.

PIEROGI Z KWASNEJ KAPUSTY

80 dkg kwasnej kapusty siekamy jak najdrobniej, dusimy
w 6 dkg ttuszczu (masto lub smalec). Dodajemy usmazong cebu-
le, sol, pieprz oraz niewiele tartej butki. Nie zaszkodzi dodanie
ugotowanych drobno posiekanych grzybdw. Takie pierogi po
ugotowaniu polewamy stopiong stoning i skwarkami.

PIEROGI Z SEREM

35-40 dkg ttustego biatego sera (dobrze odcisnietego) prze-
cieramy przez druciane sito, po czym doktadnie ucieramy z
matym jajem. Solimy umiarkowanie. Pamigtajmy, ze to nadzienie
podczas gotowania pecznieje, wiec nie naktadamy go za duzo.
Podajemy do spozycia zaraz po ugotowaniu polane mastem.
Dodatkowo (osobno) podajemy, smietane. Ten typ pierogdéw nie
nadaje sie do odgrzewania.

PIEROGI RUSKIE

0,5 kg ugotowanych ziemniakéw oraz 15 dkg biatego sera
(twarogu) przepuszczamy przez maszynke do mielenia miesa.
Do tak przygotowanej masy dodajemy 1 mate surowe jajko,
1 $rednig cebule (drobno posiekang i usmazong na ztoty kolor)
oraz sol i pieprz do smaku. Po ugotowaniu polewamy mastem
lub stoning (ze skwarkami). Dodatkowo mozemy poda¢ (osob-
no) gesta, lekko kwasng $Smietane.

PIEROGI Z OWOCAMI (wisnie, czeresnie, czgstki jabtek, czar-
ne jagody lub geste powidta). Z owocdw usuwamy pestki. Mase
owocowg mieszamy z tyzkg posiekanej przez sitko twardej bufki
i tyzkg cukru. Ugotowane pierogi polewamy mastem, oraz
oddzielnie podajemy cukier i Smietane.

StODKIE PIEROGI Z SEREM (pozywny polski deser)

Uwaga! — inaczej przygotowujemy ciasto: 0,5 maki, 4 dkg
masta, 1 cate jajo, 1 zéttko, 2 szklanki letniej wody i szczypta
soli. Nadzienie to: 40 dkg przetartego biatego sera (ttusty) uciera-
my z 6-8 dkg cukru. Do powstatej masy dodajemy 1 tyzke drob-
no posiekanej usmazonej w cukrze skorki pomaranczowej oraz 5
dkg matych rodzynek. Tak ugotowane pierozki polewamy obficie
mastem oraz oddzielnie podajemy z mtodg gestg i lekko kwasng
Smietang. Uwaga! Te pierozki nie nadajg sie do odsmazenia.

Na zakonczenie — przypomnienie. Pierogi gotujemy w ptytkim
szerokim garnku, w duzej iloéci posolonej (lekko) wody. Gdy juz
wyplyng na wierzch, jeszcze gotujemy je na matym ogniu przez
4-5 minut, po czym wyjmujemy je duzg cedzakowa tyzka i dobrze
osgczone kfadziemy na potmisku.

Krzysztof Kiniorski
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OBOWIAZEK ALIMENTACYJNY
POMIEDZY BYLYMI MALZONKAMI

Matzonek rozwiedziony, ktory nie zostat
uznany za wytacznie winnego rozkfadu
pozycia i ktéry znajduje sie w niedostat-
ku, moze zada¢ od drugiego matzonka
rozwiedzionego dostarczania srodkow
utrzymania w zakresie odpowiadajgcym
usprawiedliwionym potrzebom uprawnio-
nego oraz mozliwosciom zarobkowym
i majatkowym zobowigzanego - art. 60
Kodeksu Rodzinnego i Opiekunczego.

Matzonek ponoszacy wing za rozktad
pozycia zobowigzany jest dostarcza¢ $rod-
kéw na utrzymanie zaréwno mafzonkowi
nie ponoszacemu winy za rozktad pozycia
jak i matzonkowi, ktéry wine takg ponosi,
gdy ten znajduje sie w niedostatku.

Matzonek nie ponoszgcy winy za roz-
ktad pozycia obowigzany jest dostar-
czac srodkow utrzymania swemu bytemu
mafzonkowi, ktory rowniez nie ponosi
winy za rozktad pozycia, a znajduje sie
w niedostatku. Obowigzek alimentacyjny
powstaje, jak wspomniano wyzej, jezeli
istnieje niedostatek po stronie matzonka
zgdajgcego dostarczenia mu srodkow
utrzymania.

W niedostatku znajduje sie ten, kto
nie moze we wiasnym zakresie zaspo-
koi¢ swoich uzasadnionych potrzeb.
Uzasadnione potrzeby to takie, ktore

przyjete i normalne warunki bytowania
z uwzglednieniem stanu zdrowia i wieku.
Przyczyng niedostatku jest zazwyczaj
brak mozliwosci podjecia pracy zarobko-
wej w zwigzku z koniecznoscig wychowy-
wania dzieci, brakiem kwalifikacji, pracy
W miejscu zamieszkiwania lub orzeczenia
0 niepetnosprawnosci.

Wysokos$¢ alimentow dla bytego mat-
zonka musi mu zapewni¢ godziwg egzy-
stencje.

Obowigzek alimentacyjny miedzy roz-
wiedzionymi matzonkami wygasa w przy-
padku zawarcia przez uprawnionego
do alimentéw nowego zwigzku matzen-
skiego. W sprawach o alimenty zasad-
nicza trudno$¢ wystepuje przy ustalaniu
mozliwosci zarobkowych i majgtkowych
osoby zobowigzanej. Poza dowodami
z zaswiadczen o wysokosci zarobkow

Sad bada i ustala zrodta dochodéw
z tytutu prac dodatkowych.

Sprawy alimentacyjne rozpoznaje Sad
Rejonowy — Wydziat Rodzinny i Nielet-
nich, w ktérego okregu zamieszkuje
zobowigzany do alimentow byty matzo-
nek, albo Sad Rejonowy Wydziat Ro-
dzinny i Nieletnich w miejscu zamieszka-
nia matzonka uprawnionego do alimen-
téw. Wybor Sadu w danej sprawie nalezy
do powoda. Roszczenie o alimenty do
bytego matzonka, ktory nie zostat uzna-
ny za winnego rozktadu pozycia wygasa
z uptywem 5 lat od daty orzeczenia roz-
wodu. Sad w przypadku wyjagtkowych
okolicznoéci moze ten termin przedtuzy¢
na zadanie matzonka uprawnionego do
alimentow — art. 60 § 3 KriO.

W przypadku postepowania sgdowego
o alimenty po rozwodzie Sad dokonuje
wszechstronnych wyjasnien wszystkich
okolicznosci faktycznych istotnych do
prawidtowego rozstrzygniecia sprawy
odbierajgc wyczerpujgce wyjasnienia od
stron i dokonujgc ich szczegdtowego
przestuchania.

Ewa Latos — KIK

Biednym jest kazdy, kto przychodzi do nas o wsparcie
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JEZELI KTOS CHCIALBY WSPOMOC PROGRAM POMOCY
4 »KROMKA CHLEBA”

podajemy konto:

Bank PEKAO SA, Skarzysko-Kamienna, ul. Prusa 12
nr 29124014021111000012016589

Skarzysko-Kamienna

zapewniajg uprawnionemu zwyczajowo
ul. Paryska 73
tel. 41 252 84 40

PiS pisawp@pisawp.com.pl

AGENCJA WYDAWNICZO-POLIGRAFICZNA

DRUKARNIA

SZEROKI ZAKRES UStUG POLIGRAFICZNYCH:

* ulotki * foldery * druki * kalendarze
#* zaproszenia * upominki reklamowe
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Kolka Zywego Rézanca

« Intencja KZR na lipiec: W intencji Swiatowych Dni Miodziezy oraz o szczesliwy
i bezpieczny wypoczynek wakacyjny dla dzieci i mtodziezy

* Godzinki i rézaniec prowadzg i sq odpowiedzialni za prowadzenie zelatorzy

poszczegolnych kétek rézancowych.

0d 24 do 30 VIl 2016 — Mieczystaw Sroda — VIl kétko meskie

Porzadek Mszy swietych: Niedziela: 8%, 930, 1100 1230 1800 2(15 e Swigta koscielne: 89, 930 1800
* Dni robocze: 7%, 1430, 1800 « w czwartki 0 godz. 143 Msze $w. Wieczyste za zmartych ¢ 16 dnia
kazdego miesigca o godz. 18% Msze $w. Wieczyste za zywych ¢ Codziennie godzinki o godz. 6%
* Msza Sw. 0 godz. 14% ¢ Koronka do Mitosierdzia Bozego odmawiana jest o godz. 15% « Wspdlne
odmawianie rézanca przed obrazem Matki Bozej: codziennie o godz. 17%, « Nowenna do
MB Mitosierdzia: sroda godz. 1745 « Nowenna do Sw. Rafata: czwartek godz. 174
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NAD KAMIENNA
Redakcja:

ks. prat. dr Jerzy Karbownik,
Agnieszka Polak,
Ewa Rostkowska — sekr.

Tygodnik

_» Rada Duszpasterska: Przewodniczacy — Roman Wojcieszek, tel. 41 253-00-91
* Rada Parafialna: Przewodniczgcy — Aleksander Baranski, tel. 691 716 394
* Bractwo MB Mitosierdzia: Prezes — Zofia Biernacka, tel. 41 253-18-71
* Polski Zwigzek Kobiet Katolickich — Alina Kopczynska, tel. 783 691 868
+ KZR: spotkania pierwsza niedziela miesigca — Zelatorka Jadwiga Jasik, tel. 41 253-05-35
* Bractwo Szkaplerza Swietego: Prezes — Stanistawa Sorbian, tel. 573-886-988
* Choér Ostrobramski: Organista — Jarostaw Wisnios — tel. 507 946 256
* Klub Inteligencji Katolickiej: prezes — Ewa Latos

Adres:
Sanktuarium Matki Bozej Ostrohramskiej
26-110 Skariysko-Kamienna, ul. Wileaska 33

Sekretariat Ostrej Bramy
tel. 41 253-88-00

Kancelaria parafialna czynna od poniedziatku do pigtku w godz. 990-1000, 16%-1730 w sobote w godz. 9%°-10% w niedziele nieczynne

Mozliwosé nabycia: literatury religijnej, pamiatek, dewocjonalii
od poniedziatku do soboty w godz. 9.00-18.00, niedziele i $wigta — nieczynne; tel. 41 252 20 68




